
Кулинарные 
путешествия

Ощути страну через её кухню!



Путешествие в Италию

Что приготовим: 

Пицца с топпингами на выбор: 
создадим свою идеальную 
комбинацию вкусов

Салат со страчателлой и 
необычным акцентом от шефа: 
нежный, свежий и яркий рецепт, 

который захочется повторить дома

Тирамису: воздушная 
итальянская классика, которая 
станет идеальным завершением

Стоимость: 3 100 р



Римские каникулы
Что приготовим: 

Паста Карбонара: сливочная,
сырная, ароматная. Одна 
вилка — и ты уже в Риме

 Самодельная паста +250 р с
человека

 Цезарь с куриным филе: 
классика, которая никогда не 
подводит

 Тирамису: сладкий момент 
счастья

Стоимость: 3 400 р



Путешествие во Францию

Что приготовим:
 Тарт Фламбе с карамелизованным луком, 

беконом и грибами: «огненный пирог» на 
тонком хрустящем тесте. Истинное гастрономическое 
удовольствие!

 Луковый суп: густой насыщенный вкус и 
богатый аромат

 Крем-брюле — нежный, сливочный, с 
карамельной корочкой

Или

 Французские тосты с ягодным топпером: 
мягкие, воздушные и хрустящие Стоимость: 3 400 р



Америка

Брауни на десерт?

 А почему бы и нет!

Нежный внутри, с насыщенным 
шоколадным вкусом

Хрустящий картофель фри и горячие 
дольки — и никакого фритюра!

Самостоятельно приготовленный 
сырный соус - незабываемое 

наслаждение!

Бургер - не просто котлета в булке, 
а продуманная комбинация 

вкусов, которую разберём по 
слоям

Стоимость: 3 500 р



А-ЛЯ РУС

СТОИМОСТЬ: 2 000 Р

Мы не только учим, но и создаём семейные 
традиции! 

Научим:

 Замешивать нежное, послушное тесто

 Откроем секрет сочного, ароматного 
фарша

 Слепим, сварим и с удовольствием 
съедим результат своего труда!

 
 Вы узнаете чуть больше о русских 

традициях

Приветствуется одежда в русском стиле



Салатные истории

Стоимость: 3 000 р

Что приготовим: 

Азиатский соблазн: Нежный кальмар, 
хрустящий арахис и битые огурцы в 
пикантной заправке

Модный салат с хрустящими 
баклажанами: тот самый ресторанный 

шик у вас дома

Элегантная классика: яркий салат со
свеклой и сыром фета с неожиданным 

дополнением

А также бонусный рецепт ещё одного 
хитового салата

Ароматный чай или просекко обязательны)


